Kalte & Warme Vorspeisen

Frischer marinierter griiner Spargelsalat
mit Basilikum - Pinienkern Pesto, Parmigiano, und Serrano
Schinken

Bruschetta
Gerostetes Baguette mit Tomaten - Basilikumragout und
Salatbukett

Herzhafter Buchweizen-Bdrlauchcrépe
mit Feldsalat, Rducherlachs und Meerrettichcreme

Spargelcremesuppe
mit gebratenen Schinken und Buttercroutons

Rinderkraftbrihe
mit Rindfleisch, Wurzelgemiise und Buchweizenflddle



Hauptgerichte

Gebratener Lammriicken
mit Portwein - Schalottensofie, Speckbohnen und
Rosmarinkartoffeln

Ossobuco vom Kalb
mit Weiwein-Tomatensud, Brokkoli-Gemiise und
gebratener Mghren-Polenta

Herzhafter Hirschbraten
aus der Keule mit Portwein-Schalottensofe, glasiertes
Mdohrengemise und gebratene Spdtzle

Gebackener Ofenlachs mit Dill-Zitronenkruste
Krduterbutter, Brokkoligemiise und Butterdrillinge

Gebratene Hadhnchenbrust
mit fruchtiger Curryrahmsofe, glasiertes
Mé&hrengemiise und Rostkartoffeln



Hauptgerichte

Argentinisches Rumpsteak 250g
mit Krduterbutter, Speckbohnen Gemiise und
Rostkartoffeln

Filet vom Duroc-Schwein
im Speckmantel mit Champignon Rahmsofe,
Lowenlocken und Beilagensalat

Gebratenes Schweineschnitzel
mit ChampignonrahmsoBe, Knusprige Lowenlocken und
Beilagensalat

Gebratene Mé&hren-Polenta
auf gebratenen SiiBkartoffel - Gemiiseragout und
Creme Vegan



Kinderkarte
(nur fiir Kinder bis 12 Jahre)

Chicken Nuggets(6 stiick)
mit Pommes frites

Kleines Schweineschnitzel
mit Pommes frites

Uberbackene Kdsespdtzle-Pfanne
wahlweise mit Speck



Dessert

Eierlikor Panna Cotta
Vanillecreme mit Eierlikor Topping

Creme Brulee
mit Karamellisiertem Rohrzucker

Mascarponecreme
mit Passionsfrucht und Baiser Topping

Schokoladenmousse
mit Waldbeerensofle



